Hygienicky dozor nad nezavadnosti potravin

Dozorové organy

Dozor nad potravinami a pokrmy ma charakter inspek¢ni ¢innosti, kterou vykondvaji organy statni spravy podle
kompetenci pridélenych jim § 14 zdkona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach. Jsou to:

= organy ochrany verejného zdravi (hygienické stanice): vykonavaji dozor pfi poskytovani stravovacich
sluzeb (dfive uzivany pojem verejné stravovani) a vysetfuji pric¢iny poSkozeni zdravi z potravin,

= organy veterindrni spravy: vykonavaji dozor nad potravinami Zivoc¢isného plvodu,

= Statni zemédélska a potravinarska inspekce: vykonava dozor nad potravinami, které neprislusi organ@m
veterinarni spravy, tzn. potraviny rostlinného ptvodu, alkoholické néapoje, aditiva, dopliiky stravy apod.!!

Kontrola je zahajena predlozenim sluzebniho prikazu kontrolniho pracovnika za pritomnosti provozovatele podniku,
spolupracujiciho rodinného prislusnika nebo jiného zaméstnance. V pribéhu kontroly se zjistuje skutec¢ny stav.
Kontrolni pracovnik ma pravo vstupovat do podniku, pofizovat obrazovou dokumentaci, nahlizet do doklad( a
dalSich pisemnosti, provddét méreni, odebirat vzorky k laboratornimu vySetreni apod. Na zavér kontroly vypracuje
protokol, jehoZ stejnopis se pfedava kontrolovanému subjektu.[?!

Za poruseni povinnosti vyplyvajicich z platnych pravnich predpisd mlze byt kontrolované osobé udélena sankce.
Sankce mUze mit podobu narizeného odstranéni zavady do stanoveného terminu, uloZeni pokuty, pozastaveni nebo
zdkazu ¢innosti, narizené likvidace potravinarského vyrobku apod.

RASFF

Zjisténi vyskytu zdravotné zavadné potraviny nebo pokrmu je dlivodem pro zarazeni takové informace do centralni
datab&ze systému RASFF.[3! Zkratka je vytvofena z prvnich pismen slov Rapid Alert System for Food and Feed
(Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva). Systém RASFF funguje jednotné v rdmci Evropské unie a je
urc¢en k rychlé vymeéné informaci mezi spolupracujicimi zemémi. V¢asna informovanost pak ma zajistit realizaci
prislusnych preventivnich opatreni (napf. stazeni zdvadné Sarze vyrobk{ z obéhu). Soucasti systému RASFF je také
hlaseni o zavadnosti krmiv pro tzv. potravinova zvifata (tzn. ur¢enych k produkci potravin zivo¢isného pavodu).
Zvlasté v pripadé kontaminace krmiv chemickymi ldtkami se schopnosti perzistence a bioakumulace vznika
nebezpedi vstupu chemickych latek do potravniho retézce ¢lovéka. V minulosti se napr. dlleZitost spoluprace
zemédélstvi,[\geterinérnl' a humdanni mediciny potvrdila pfi reSeni dioxinového skandalu s irskym veprovym masem
v roce 2008.14

Za Ceskou republiku je do systému RASFF ro¢né vkladano kolem 200 hlaseni o vyskytu zadvadné potraviny. Z
chemickych rizik je nejpocetnéjsi vyskyt rezidui pesticidl, nedeklarované pouziti nékterych potravinarskych aditiv
(hlavné siri¢itan(, které u vnimavych osob mohou zpdlsobit projevy intolerance) a latek s dioxinovym efektem v
potravinach zivocisného plvodu. Vyznamna je také kontaminace potravin mykotoxiny. Z biologickych faktort je
nejvétsi pozornost vénovana bakteriim rodu Sa/monella jako pGvodci salmonelové enteritidy a Listeria
monocytogenes.

Spoluprace humanni a veterinarni mediciny

Spoluprace humanni a veterindrni mediciny se nejlépe projevuje pri surveillance antropozoonéz prenasenych
potravinami. V minulosti bylo napfiklad zjiSténo, Ze za vyraznym vzestupem salmoneléz z vajec po roce 1990 stoji
zavleceni salmonel do chov( dribeze kontaminovanymi krmivy. Nasledné doslo k promoreni chovl driibeze a
kontaminaci zivocisnych produktd. V roce 2008 byl spustén "Narodni program pro tlumeni vyskytu salmonel v
chovech". Program je zalozen na péci o krmiva, péci o veterinarni hygienu chovu nosnic. Soucasné je nutné
pfipustit, Ze na pfedpoklddanou kontaminaci ¢erstvych vajec salmonelami (za Ceskou republiku se uvadi &islo
kolem 4 %)P! je pocet lidskych salmonel6z velmi vysoky.!®! K rozsifeni salmonel6z tedy zfejmé prispiva nespravné
zachazeni s vejci pri stravovani, kdy v dlsledku krizové kontaminace maze dojit ke znecisténi vétsiho poctu
vyrobkd kontaminaci jednoho vejce. Proto je dllezity dohled nad dodrzovanim urcitych pravidel ve stravovacich
sluzbach a vychova a vzdélavani osob. Tyto kompetence spadaji pravé do sektoru humanni hygienické sluzby.

Odpovédnost podniku

Dozorova (kontrolni) ¢innost zajistovana statnimi dozorovymi organy nikdy nepredstavuje vycerpavajici Setreni a
nemUze tedy sama o sobé zcela garantovat zdravotni nezdvadnost (bezpecnost) potravin. Primarni odpovédnost za
zdravotni nezadvadnost potravin pfrislusi vzdy, tomu kdo potraviny vyrdbi, bali, prepravuje, proddva nebo vykondava
jakoukoliv podobnou ¢innost.l”! Provozovatelé potravinafskych podnikl jsou povinni dodrzovat uréita pravidla, kterd
maji zajistit maximalni ochranu zdravi osob pred zdravotnimi nebezpecimi, kterd se mohou Sifit potravinami a
pokrmy. Kromé dodrzovani zakladnich pravidel vyplyvajicich z platné legislativy pfistupuji nékteri vyrobci k
certifikacim svych podnikl podle mezinarodnich norem, aby dolozili nadstandardni péci o hygienu potravin.
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