Invertni cukr

Smés D-glukdzy a D-
fruktdzy, tvori zéklad
medu. Vznika
enzymatickou, ¢i kyselou
hydrolyzou sacharézy.
Sladivost zavisi na mire
inverze, ale ve vSech pripadech bude
sladSi nez sacharéza. Pouziva se jako
sladidlo do cukrovinek a napoju.

Odkazy
Souvisejici clanky

Cukr (1.LF UK, NT)
Sacharidy

Fruktéza

Glukéza

Sladidla (1.LF UK, NT)
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Kyseld hydrolyza sacharézy na glukézu a fruktézu.
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