Jakost senzoricka

Senzorickd jakost je zakladnim kriteriem pro volbu spotrebitele. V posledni dobé dokonce vytlacuje i drive
rozhodujici faktor vybéru potravinarského zbozi, a to jeho cenu. Mezi ukazatele senzorické jakosti patfi:

chut,

vuneé,
barva,
konzistence

krupavost rohliku, spravna konzistence konzervovaného masa, pastiky s neoddélenou
tukovou vrstvou, pevnost konzervovanych jahod c¢i jiného ovoce, roztiratelnost pomazanek
apod.

= vnéjsi vzhled vyrobku

vcetné nakroje u saldmi nebo designu obalu, coZ zvysuje atraktivnost zboZr,

Odkazy
Souvisejici ¢clanky

= Z3akladni pohled na jakost potravin
= Jakost hygienicka

= Jakost nutriéni

= Jakost technologicka

= Jakost uzitna

= Jakost informacni
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