Jakost technologicka

Technologicka jakost je velmi dlleZity ukazatel pro vyrobce, protoZze mize do zna¢né miry ovlivnit
zpracovatelské naklady, tedy nabidkovou cenu.

Technologickd jakost ma dva aspekty, a to obsah ucinné latky a zpracovatelnost.

= Obsah uéinné latky je dllezity tam, kde se tato latka ziskava jako hlavni produkt, tedy napfriklad pfi
zpracovani olejnin na oleje, cukrovky na sacharézu nebo pfi vyrobé skrobu z brambor ¢&i obilovin. Také
cukernatost vinnych hroznd urcuje jakost findlniho produktu - rozhoduje tedy o cené.

= Proti tomu zpracovatelnost udava schopnost suroviny byt zpracovéana anebo schopnost vyrobit
potravinarsky vyrobek s pozadovanymi vlastnostmi s minimalnimi ztratami béhem zpracovani a pouziti
standardni co mozna nejjednodussi technologie.

Pri vyrobé bramborovych hranolki rozhoduje velikost a tvar brambor, optimaini jsou velké a
podlouhlé tvary, protoZe je pri jejich zpracovani minimalni odpad. Zviastnimi typy brambor
Jjsou rovnéz brambory salatové.

U masa vedle vytéznosti hraji roli vyskyt tzv. vad masa PSE a DFD, vhodnost masa pro
uzenarskou vyrobu (schopnost vazat vodu).

Obsah aminového dusiku u cukrovky (zvysuje podil melasy) a N-latek ve sladovnickém
Jjecmeni rozhoduji o finaini jakost piva kromé jinych parametrd.

U olejnin je to stuperi poskozeni olejnatych semen, protoZe ty se mohou stat pri skladovani
zdrojem hydrolytickych produkti a tim zvyseni narokd na zpracovani a zvyseni
technologickych ztrat.

U zpracovani oliv stav suroviny rozhoduje o senzorické jakosti oleje. U zpracovdvanych
velkych partii napr. obilovin pri mleti je ddleZité, aby zpracovavané partie byly jakostné
vyrovnané a nebylo nutné upravovat mleci rezim - to také zvysuje naklady snizenim
produktivity.

Tyto priklady Ize najit pro kaZdou zpracovavanou surovinu.
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